Hotel & Restauracija

ul. Krapkowicka 19
46-061 Zlinice

tel. 77 464 85 20

www.restauracja-antek.pl



Hotel & Restaurac)a

Przystawki
Starters
Vorspeisen

$ledz w oleju podany ze smalcem, pieczywem
i ogorkiem kiszonym
Herving in oil served with lard, bread and pickled cuccember
Hering in O, serviert mit Schmalz, Brot und eingelegter Gurke
26,00

Ztocisty camembert z Zurawing i grzankami
Golden camembert with cranberries and toasts
Goldener Camembert mit Preiselbeeren und Croutons

24.00

Befsztyk tatarski podany z cebulka, ogérkiem i jajkiem
Tartar steak served with onions and gherkin, decorated with egg
Steak Tatar serviert mit Zwiebeln und Gurken mit Ei dekoriert

32.00

Tatar z wedzonego tososia z dodatkiem cebulki,
ogobrka konserwowego i pieczarkami

w delikatnym vinegrette z grzankami
Smoked salmon tartare with the addition of pickled cucumber
and mushrooms in a delicate vinaigrette with crouton
Geraucherter Lachstatar mit eingelegter Gurke
und Pilzen in einer delikaten Vinaigrette mit Croutons

32.00

Wizystkie potrawy przygotowujemy dla Panstwa na blezaco ze $wlezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na dania gtéwne wynosi ok 40 min
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Hotel & Restauracja

Zupy
Soups
Suppen

Zupa dnia
Soup of the day
Tagessuppe
14.00

Flaczki wotowe
“Flaczki wotowe” (beef tripe)
Rinderkutteln
20.00

Barszcz czerwony ze ztocistym krokietem
Beetroot soup with a golden croquette
Roter Borschtsch mit goldener Krokette

25.00

Domowy rosét z makaronem
Home-made chicken soup with noodles
Hausgemachte Nudelsuppe

15.00

Zurek na domowym zakwasie

( z jajkiem, ziemniakami | kietbasq )
“7urek” (sour rye soup) based on home-made sourdough
(with egg, potatoes or sausage)

Zurek auf hausgemachtem Sauerteil
(mit Ei, Kartoffeln oder Wurst)

20.00

Wszystkle potrawy przygotowujemy dla Paristwa na bletaco ze $wiezych produktow
Maksymalny czas oczekiwanla na danla gléwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracja

Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Rolada wotowa z kluskami $lgskimi w sosie pieczeniowym
i modra kapusta
Beef roulade with Silesian dumplings in gravy
and red cabbage
Rinderroulade mit schlesischen KIGRen in Bratensauce
und Rotkohl
55.00

Zraz wieprzowy zawijany
podawany z kluskami $laskimi i czerwong kapusta na ciepto
Wrapped pork chop
served with Silesian dumplings and cooked red cabbage
Schweineroulade
serviert mit schlesischen KI6Ren und heiRem Rotkohl
50.00

Ztocisty kotlet schabowy podany z ziemniakami

i biatg kapustg zasmazang
Golden pan-fried pork chop served with potatoes
and fried white cabbage
Goldbraunes Schweinekotelett serviert mit Kartoffeln
und geschmortem WeiRkohl

42.00
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Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Udziec z krélika

podawany z kluskami panierowanymi i buraczkami na zimno
Rabbit leg
served with battered dumplings and cold beetroots
Kaninchenkeule
serviert mit kalt panierten Knddeln und kalte Rote Beete

57.00

Pieczona piers$ z gesi z kluskami i czerwong kapusta na ciepto
Roasted goose breast
with dumplings and red cabbage served hot
Gebratene Génsebrust
mit KI6Ren und heiem Rotkraut

69.00

Pieczone udko z kaczki

z kluskami i buraczkami na ciepto
Roasted duck leg
with dumplings and beetroots served hot
Gebratene Entenkeule
mit KI6Ren und Rote Beete

55.00

wizystkle potrawy przygotowujemy dla Paristwa na bleigco ze éwletych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na danla giéwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracja

Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Panierowany filet z kurczaka

z frytkami i suréwka z marchewki
Battered chicken fillet
with French fries and a carrot salad
Paniertes Hdahnchenfilet
mit Pommes Frites und Karottensalat

41.00

Gyros drobiowy

podawany z frytkami, kapustg pekiriskg i sosem czosnkowym
Chicken gyros
served with French fries, salad and garlic sauce
Gefliigel Gyros
serviert mit Pommes, Salat und Knoblauchsauce

41.00

Ztocisty de volaille

z mastem i pietruszka podawany z ziemniakami i bukietem warzyw
Golden de volaille
with butter and parsley, served with potatoes and a bouquet of vegetables
Kiewer Kotelett
mit Butter und Petersilie serviert mit Kartoffeln und einem Bouquet von Gemiise

41.00

Roladka drobiowa nadziewana warzywami

podawana z sosem $mietankowym, ryzem i kapusta pekiriska z owocami
Chicken roulade stuffed with vegetables
served with cream sauce rice and Chinese cabbage with fruit
Gefligelroulade gefillt mit Gemiise
serviert mit Sahne sosse, Reis und Chinakohl mit Friichten

43.00

Wszystkie potrawy przygotowujemy dla Parstwa na blezqco ze $wieiych produktow
Maksymalny czas oczekiwanla na danla gléwne wynosi ok 40 min
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Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Kotlet Drwala
schab z papryka, boczkiem i cebula zapiekany

z 26ttym serem, podawany z ziemniakami i bukietem warzyw

Lumberjacks' cutlet .
pork chop with pepper, bacon and onions, baked with cheese an
served with potatoes and a bouquet of vegetables
Holzfdllerkotelett

Schweinekotelett mit Paprika, Speck und Zwiebeln mit gelbem Kése {iberba. ~en

serviert mit Kartoffeln und einem Bouquet von Gemiise
44.00

Zeberka duszone
podawane z kluskami tartymi i kapustg zasmazana
Braised ribs
served with grandma's dumplings and fried cabbage
Gediinstete Rippchen
serviert mit Omas Knddel und gebratenem Kraut

46.00

Grillowana piers$ z kurczaka

podawana z ryzem i bukietem warzyw gotowanych
Grilled breast served with rice and boiled vegetables
Hahnchenbrust vom Grill mit Reis und einer Komposition
von gekochtem Gemuse

41,00 zt

Wazystkie potrawy przygotowujemy dla Pafstwa na bleiaco ze §wletych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na danla gléwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracja

Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Chtopskie jadto
grillowane kawatki karczku, poledwiczki i boczku

podawane z ziemniaczkami pieczonymi i bukietem suréwek
“Chtopskie jadto” (Peasant plate)
grilled pieces of pork, tenderloin and bacon
served with baked potatoes and a bouquet of salads
Bauernschmaus
gegrillte Stiicke von Schweinefleisch, Filet und Speck
serviert mit gerdsteten Kartoffeln und einem Bouquet von Salaten

48.00

Klopsiki mielone w sosie pieczarkowym
z ziemniakami i suréwka
Meatballs in mushroom sauce

with mashed potatoes and a salad
Fleischbdllchen in Champignonsol3e
mit Kartoffelpiree und Salat

38.00

Kurczak a‘la Whisky
fileciki drobiowe duszone w sosie podlewanym whisky

podawany z kluskami panierowanymi i zestawem suréwek
Chicken a la Whisky
chicken fillets stewed in whiskey sauce,
served with battered dumplings and a mix of salads
Hihnchen a la Whisky
Hihnerfilets in einer Whiskey Sauce geschmort
serviert mit panierten Knédeln und einer Auswahl an Salaten

44.00

Wszystkie potrawy przygotowujemy dla Pafistwa na blezjco ze éwieiych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na dania gléwne wynosl ok 40 min



Hotel & Restauracija

Dania gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Poledwiczki wieprzowe w sosie maslanym

z kluskami $lgskimi i kompozycja warzyw gotowanych
Pork sivloin in buttersouce
with Silesian dumplings and a composition of boiled vegetables
Schweinelende in Buttersauce
mit schlesischen Kl6Ren und einer Komposition aus gekochtem Gemiise
44.00 i

Patelnia szefa
( dla dwoch oséb )
Poledwiczka wieprzowa z pachnagcymi borowikami i cebulkq

podawana z ziemniakami pieczonymi i satatka
Chef's frying pan
(for two people)

Pork tenderloin with aromatic boletus and onions,
served with baked potatoes and a salad
Chefpfanne
(ftir zwei Personen)
schweinefilet mit duftenden Steinpilzen und Zwiebeln
serviert mit gebackenen Kartoffeln und Salat
79.00

Wszystkie potrawy przygotowujemy dla Paristwa na blezaco ze $wiezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwanla na danla gldwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracja

Danie gtéwne
Main courses
Hauptgerichte

Placek ziemniaczany po wegiersku
Hungarian style potato pancake
Kartoffelpuffer auf Ungarisch
43.00

Placek ziemniaczany po bawarsku
z szynka, cebulg i grzybami
Bavarian style potato pancake
with ham, onions and boletus
Kartoffelpuffer nach bayerischer Art
mit Schinken, Zwiebeln und Steinpilzen
28.00

Pieczen wieprzowa w sosie wtasnym
z kluskami i buraczkami na zimno
Pork roast in its own gravy served with “knedle” (potato dumplings)
and beetroots
Schweinsbraten mit Sauce, Knddeln und Riben
42.00

Pieczona golonka podlewana piwem ze §wiezymi ziotami

podana z kapustg zasmazang i pieczonymi ziemniakami
Pork knuckle roasted with beer and fresh herbs,
served with fried cabbage and baked potatoes
Gebratene Schweinshaxe mit Bier und frischen Krautern
serviert mit gebratenem Kraut und Bratkartoffeln

49.00



Hotel Resitauracja

Ryby
Fish
Fisch

Grillowany sandacz z mastem ziotowym podany
z ziemniakami opiekanymi
i mixem Swiezych satat z vinegrette
Grilled zander
with herb butter served with toasted potatoes.
and a mix of fresh salads with vinaigrette
Gegrillter Zander
- mit Krduterbutter serviert mit Kartoffelngeréstet
und eine Mischung aus frischen Salaten mit Vinaigrette
56.00

Filet z halibuta w sosie koperkowym
serwowany z ziemniakami puree
i mini marchewka duszong na masle
Halibut fillet in dill sauce served with mashed potatoes
and mini carrot stewed in butter
Heilbuttfilet in Dillsauce serviert mit Kartoffelpliree
u Mini-Karotte in Butter gedlinstet
58.00

Filet z fososia s sosem serowym
podawany z kluseczkami gnocchi ze szpinakiem
i suréwka z marchewki
Salmon fillet with cheese sauce served
with gnocchi dumplings with spinach and carrot salad
Lachsfilet mit Késesauce serviert mit Gnocchiknédel
mit Spinat und Karottensalat
59.00

Wszystkle potrawy przygotowujemy dla Paristwa na ble2aco ze $wlezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwanla na dania glidwne wynosl ok 40 min



Hotel & Restauracja

Satatki
Salads
Salate

Satatka z serem feta i sezamem
rukola, roszponka, pomidory, jaja przepidrcze, oliwki czarne,

ser feta w sezamie, sezam smazony, oliwa z oliwek
Salad with feta cheese and sesame seeds
rocket, corn salad, tomatoes, quail eggs, black olives,
feta cheese in sesame, fried sesame and olive oil
Salat mit Fetakdse und Sesamsamen
Rucola, Feldsalat, Tomaten, Wachteleier, schwarze Oliven,
Feta-Kédse in Sesam, frittierter Sesam, Olivend!

38.00

Satatka z turiczykiem
mix $wiezych satat, turiczyk, pomidory, jaja przepiorcze,
ziemniak smazony fasolka szparagowa,
sos musztardowy
Tuna salad
mix of fresh lettuce, tuna, tomatoes, quail eggs, fried potato
green beans and mustard sauce
Salat mit Thunfisch
Mischung aus frischen Salaten, Thunfisch, Tomaten, Wachteleiern,
frittierten Kartoffeln, griine Bohnen, Senfsauce
38.00

Satatka z kurczakiem
mix satat, grillowana piers z kurczaka, pomidory, jaja przepiércze

og6rek zielony, sos majonezowo — musztardowy
Chicken salad
mix of lettuce, grilled chicken fillet, tomatoes, quail eggs
green cucumber and mayonnaise-mustard sauce
Salat mit Hihnchen
Mischung aus Salaten, gegrilite Hihnchenbrust, Tomaten, Wachteleier
grlne Gurke, Mayonnaise - Senfsauce

38.00

Satatka Wegetariariska
mix satat, pomidorki, marchewka, ocet balsamiczny,
oliwa i czerwona cebula
Vegetarischer Salat

Mix of fresh lettuce, tomatoes , carrots, balsamic vinegar, olive oil and red onions.
Mischung aus frischen Salaten, Tomaten, Karotten, Balsamico-Essig, Olivendl und rote Zwlebel

34.00

Wszystkle potrawy przygotowujemy dla Paristwa na blezgco ze $wlezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na dania giéwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracija

Dania inne
Other courses
Andere Gerichte

Gotabki z ryzem i migsem w sosie pomidorowym
“Gotabki” — cabbage leaves stuffed with rice and meat, served with tomato sauce
Gefiillter Kohl mit Reis und Fleisch in TomatensoRe

24.00

Talerz domowych pierogéw ruskich
Plate of home-made Russian dumplings
Ein Teller mit hausgemachten russischen Piroggen

22.00

Talerz domowych pierogéw miesnych
Plate of home-made meat dumplings
Ein Teller mit hausgemachten Fleisch-Piroggen

24.00

Placki ziemniaczane ze smietang
Potato pancake with sour cream Kartoffelpuffer
mit saurer Sahne

21.00

Dania inne nie sa dostgpne w $wigta i weekendy

Wszystkie potrawy przygotowujemy dla Pafistwa na blezaco ze $wiezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwanla na dania gtéwne wynosi ok 40 min



Hotel & Restauracja

Desery
Desserts

Puchar lodowy ze smietang i owocam
( lody waniliowe, truskawkowe i czekolad: ~ve )
Ice cup with cream and fruit
(three scoops of ice cream - vanilla, strawberry and chocolate ice cream)
Eisbecher mit Sahne und Obst
(drei Kugeln Eis - Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis)

23.00

Szarlotka na gorgco z lodami waniliowymi,

bita $mietang i owocami )
Apple pie served hot, with vanilla ice cream and whipped crea
HeiRer Apfelkuchen mit Vanilleeisund Schlagsahne

21.00

Kotacz $laski z gatka lodéw, bitg $mietang i owocami
«kotacz Slaski” (Silesian cake) with a scoop of ice cream and whipped cream
Schlesischer Streuselkuchen mit Eis und Schlagsahne

21.00

Kolorowy Klaun
dwie gatki lodéw, bita smietana, owoce

18.00

wszystkle potrawy przygotowujemy dla Parstwa na biezgco ze $wiezych produktéw
Maksymalny czas oczekiwania na dania gldwne wynosi ok 40 min



